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Tous nos PrIX SONE €N euros TTC service -.'mn}u'ih
All our dishes are |'|'l':|.'|'_1' EO CONEAIN One Oor more uj"u':{' 14 ufnr:'!}:wf.'-:_ lisr on request from our teams.

All O Prices are m Furos fJ::.'J'.![..i'frl;.,; tax service included.
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La nouvelle ére du W !
Notre Chef, Benjamin Schwab, passionné de cuisine a su allier tradition et
modernité afin de vous créer une experience culinaire unique.
Fort de plusif:urs années d'e:{périence dans des établissements renommés, il
met un point d'honneur i la sélection des produits frais et de saison,
en privilégiant les producteurs locaux.
Chaque plat, minutieusement préparé par son équipe, refléte leur amour

pour la cuisine francaise et leurs savoir-faire sans limite.

Laissez-vous guider par sa créativité,

ol chaque bouchée raconte une histoire.
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Nous remercitons nos partenaires pour leur confiance au

q noridien

Le tonneau de Bacchus, Tap Fruit
Pour leurs fruits et légumes

Société Besset, Metro
Pour leurs produirs laitiers et d'épicerie

Margain Marée et Mericq
Pour leurs pﬂissnns

Roumeyzi
Pour les volailles

La table de Solange, Beauvallet et Alpe Viande
Pour leurs viandes

Patisserie Degraeve
Pour leurs desserts
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Et nous remercions chaleureusement
tous nos vignernns pour leurs Hacons

France Boisson, pour leurs boissons
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Plac & dessert avec une boisson - 19.50 €

PLAT

Poisson du jour
ol

Viande du jour

ﬂ{:cﬂmpagné de pommes de terre rories au four

DESSERT

Moelleux au chocolat
ou

Tarcte Tatin

Le menu est a{:mmpagné d’un sirop au choix



LES FROMAGES

Plateau avec un assortiment de différents ﬂ'nmages :

Choisis selon nos envies & la saison du moment

Saint-Felicien :

Saint-Felicien chaud au miel & condiments mendiants

LES DESSERTS

Tous les desserts sont pmpnsés par la pﬁ[iﬁserie Degraeve



LES PLATS

Le Filet de Boeuf : - 26€

Filet de beoeuf gri]lﬁ a la plancha, salsifis en texture, écume de cresson
& jus de beeuf au vin rouge

En suppu'ément I'j%—.‘/'pfrsJ : Accnmpugnr:mr:ntfbie gras pnﬁf_:

¥ Gigondas, Brunel de la Gardine zoz21 - 148

La Volaille : - 25€
Supreme de volaille en crotite de chataigne, travail autour du panais,
de la charaigne accompagne de son jus de poulet

* Croze Hermirage Blanc, Pochon z023- 14€

Le Brochet :

- 3£E
Mousseline croustillante de brocher., saute de champienons en
P1g
persillade, ccrevisses & sabayon aux cépcs
* Gamay. ..":j'l-‘fﬂi'ﬂ Badel, 2023 - n€
1
Le ]ﬂt‘t‘ﬂt de veau : - 70€ pour 2 pers a partager

Jarret de veau confit pendant 12 heures au four dans son jus,
decoupe devant vos veux a la cuillere, accompagne de pommes de terre
mitrailles confites au four & de son legume travaille de saison

’*Snintf_]nﬂcph Rﬂugt, Promesse. Svlvain Badel - 12¢

*Vin au verre en suggesrion
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LES ENTREES
Le Foie Gras : )

Medaillon de foie gras mi-cuit au gru& de cacao.

travail autour du burternut & clémentine

*Condrieu. Cave de Sainr-Desirar - 12€

Le King Crabe : - 16€
Medaillon de King crabe & son emiertrte, avocatr, pamplemousse,

' ' -~ . .
Créeme monteec au l'ﬂI{'{TII'[ cC CTi5pYy dl: Jquinoa

*Chateau Neuf du Pape Blanc, Jas des Papes 2020 - 14€

La Raviole : - 14€
Ravioles de Romans. cremeux de Saint-Marcelin.

oignons, noix & espuma de persillade
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*Saint-Amour., Chateau la (:rff,ﬁt‘rr: 2022 - 10€
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Entree, plat, fromage ou dessert 45€

ENTREES :

Le Pate crourte

[

Pare en crotre du Chet, conftit d'{}ignnn au vin rouge

Les Gnocechis

Gnocchis fair maison, creme purm::ntiérc 1 l*épinurd,

i

- = i i
Saumon fume er creme montee aux oeufs de harengs

PLAT :
Le Cabillaud :

Dos de Cabillaud rorci au beurre, 1';'Lpé de pommes de terre,

Choux de Bruxelles sautes, jus de volaille a la saucisse de Morteaux

Le Bauf :

Paleron de Beeuf contic, oignons farcis aux legumes contics,

Burcernut, jus de beeut a la crutte

FROMAGES :

Plateau de from ages

Saint-Félicien chaud au miel & condimenrs mendiants

DESSERT :

Tous les desserrs sont prnpnsé:: par la pf{tisserif [JEEF:LE"FE
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